CELLER DE CAPCANES

CAP SENTIT PINOT/NOIR
DO Catalunya. 2022

“Cap Sentit”, per poc habitual i unic a la regio: un Pinot Noir identitari amb segell de CAP¢anes

% VARIETATS

Pinot Noir 100%

==

APCANE

Origen: les vinyes es troben a la veina Conca de Barbera, a
una alcada mitjana de 800 metres respecte al nivell del mar.
La ubicacio, el tipus de sol i el microclima de la zona
permeten cultivar Pinot Noir en condicions optimes. El
clima ¢s mediterrani per la proximitat del mar pero amb
influencia continental, amb vents humits. Sols de pissarra i
calcaris. La maduracié del raim ¢s gradual, resultant en
components fenolics elevats i molt bona acidesa. Els vins son
frescos i de gran expressio aromatica.

¥ ELABORACIO

Maceracio amb les pells de set dies. Fermentacio alcoholica
en diposits d’acer inoxidable a temperatura controlada
(16°C). Premsat suau i lleugera clarificacio.

O ANALISI

* 12.5% vol. alcohol
* 5 g/l acid tartaric
* <1 g/l sucre residual

¢/ NOTA DE TAST

Color rubi de capa baixa. Nas perfumat amb molta magrana
i gerds. Lleuger i fresc amb delicades notes d'esbarzers i
magrana al paladar, i un lleuger matis a sotabosc i especies.
Atractiu, amb un elegant pas per boca. El millor ¢s assaborir
aquest Pinot Noir lleugerament fresc (12-15°C). Aquest
equilibri de temperatura n'accentua el perfil aromatic.

7 MARIDATGE

Al

L'anec ¢s el classic acompanyant del Pinot Noir. Gaudeix-lo
també amb peixos blaus amb més contingut en greix com ara
el salmo a la planxa i tambe amb pollastre rostit.

=8 CERTIFICACIONS
V-Label: vega
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